Getrdnkepauschale: Firmenfeiern

Genuss wird zum Erlebnis
Www.gausterer.at

Aperitif: Sekt oder Frizzante

Alkoholfreie Getrénke Einladungen

Weine (auBer Barriqueweine)
Kaffee oder Tee

Feste

Ein Schnaps pro Person
beim
Weingut & Heuriger

Rudolf und Edith Gausterer -
,Ranch*

Pauschalpreis pro Person € 17,-- WEINGUT
HEURIGER

Fur Ihre Feiern und Festlichkeiten stehen Ihnen Raumlichkeiten

fir 20 bis 100 Personen zur Verfigung. L b traBe 20
axenburgersiraBe

2353 Guntramsdorf
Tel.: 02236/53 406
Fax: 02236/53 406-14
Mobil: 0676/89 32 55 41

www.gausterer.at

Wir bitten um Verstandnis dafur,
dass wir die bestatigte Personenanzahl
(Bestatigung bis 10.00 Uhr Vormittag)
mit einer Toleranz von 10 % verrechnen missen.
Die Speisen konnen selbstverstandlich
verpackt und mitgenommen werden.
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Aus unserer Schmankerlkiche:

Pauschalangebote fir Gruppenfeiern

Rustikale Heurigenplatte gemischt

Vorspeise:

Hauptspeise:

Dessert:

Verschiedene Aufstriche

mit Gebdck im Korb

oder pro

Wurzelspeck mit Butter Péer;%g

Gemischte Heurigenplatte mit

Surschnitzel, Putenschnitzel,

Surbraten, Kimmelbraten, Spare

Ribs, geb. HUhnerkeule,

Fleischlaibchen, Bratwrstel

(auf Wunsch auch vegetarische

Speisen)

dazu

gemischte Salate, Gebdack, pro

Dukatenchips, Saucen und GewdUrze Person
€ 12,50

Gemischter Mehlspeisenteller mit

Tiramisu, Topfenstrudel,

Kardinalschnitte, Nusstascherl, pro

Sacherschnitte, ... Pe€rs4c,)—rj

Pauschalpreis pro Person € 19,--
wahlweise diverse Suppen je Tasse € 2,80

Feinschmeckerplatten

inkl. 1 Glas Aperitif (Sekt oder Frizzante) pro Person

Vorspeise:

Hauptspeise:

Dessert:

Kase:

Anfipasti, Prosciutto, Parmesan
Mozzarella mit Tomaten

Pasteten mit Preiselbeeren

Mafjesfilet mit Apfelrahm

Gemischte Aufstriche

mit Gebdack

(3 Auswahimaoglichkeiten)

Gemischte Fischplatte mit Zanderfilet
gegrillt und Garnelen im Kartoffelnest
HGhnerkeule gebacken, Surschnitzel, Puten
Cordon bleu, Spare Ribs, Kimmelbraten,
Mozzarella gebacken

dazu

Petersilienkartoffel, Dukatenchips und
gemischter Salat

Hausgemachter Topfenstrudel, Tiramisu,
Kardinalschnitte, Sacherschnitte und je
nach Saison Obstschnitte

Gemischte Kdseplatte mit Obst und
Gebdck im Korb

Pauschalpreis pro Person ohne Kdse € 25,--
Pauschalpreis pro Person mit K&se € 29,--
wahlweise diverse Suppen je Tasse € 2,80



